Gostinic, ul. Kwiatowa 45
88-110 Jacewo k. Inowroctawia
tel. 504 757 402, 52 307 64 65

“onl Myt
Menu stypa propozycja |
Zupa:
Rogot z makaronem wtagnego wyrobu
Danie Il : (1,5 porcji na ogobe) Progimy o wybor trzech pozyeji
Kotlet schabowy z pieczarkami
Kotlet do volaille z magtem
Zraz ze schabu w sogie pieczeniowymn
Kurezak pieczony po tatareku
Pieczen z karkowki w gogie pieczeniowym
Dodatki:
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Bukiet surowek: eurowka z marchewki, suréwka z biatej kapusty,
Deser:
Ciasta na kloszach (1,5 porcji/ogobe)
Sernik z brzogkwiniami, Szarlotka, Marczello
Napoje:

Kawa herbata w bufecie, Woda mineralna z eytryng lub limonka, sok jabtkowy i pomaranczouwy

Koszt: 100 zt/osoba

Menu stypa propozycja 2

Zupa:

Rogot z makaronem wtagnego wyrobu
Danie [l: (2 porcje na ogobe) Progimy o wybér czterech pozycji

Kotlet schabowy z pieczarkami

Kotlet do volaille z magtem

Zraz ze echabu w ogie pieczeniowym

Kurezak pieczony po tatarsku

Pieczen z karkowki w sogie pieczeniowym
Dodatki:

Ziemniaki gotowane z koperkiern, Bukiet surowek:surowka z marchewki, suréwka z biatej kapusty,
Deser:

Ciasta na klogzach (2 porcje/ogobe)

Sernik z brzogkwiniami, Szarlotka, Marezello
Napoje:

Kawa herbata w bufecie ,Woda mineralna z eytryng lub limonka, sok jabtkowy i pomaranczowy

Koszt: 11O zt/osoba



Menu stypa propozycja 3

Zupa:

Rogot z makaronem wtagnego wyrobu
Danie [l: (2,5 porcji na ogobe, progimy o wybér czterech pozycji)

Kotlet echabowy z pieczarkami

Kotlet do volaille z magtem

Kurczak pieczony po tatareku

Zraz z karkowki w gogie pieczeniowym

Zraz wotowy w gogie pieczeniowym

Pieczen z karkowki w sogie pieczeniowym

Rogal ze schabu fagzerowany pieczarkami
Dodatki:

Ziemniaki gotowane z koperkiem, Frytki,

Bukiet curéwek: euréwka z marchewki, euréwka z biatej kapusty, euréwka z celera z rodzynkami
Deser:

Ciasta na kloszach (2,5 porcji/ogobe)

Sernik z brzogkwiniami, Szarlotka, marczello, gernik wiedengki
Napoje:

Kawa herbata w bufecie

Woda mineralna z eytryna lub limonka

Soki owocowe (pomaraficzowy i jabtkousy)

Koszt: 125 zt/osoba



