
Przyjęcie komunijne  

Oferta 2026 r 

  

Zupa: 
Rosół z makaronem własnego wyrobu 

Dania gorące (3,5 porcji na osobę): 
Zraz wołowy zawijany w sosie 

Karkówka nadziewana wędzonymi śliwkami 
Kotlet schabowy z pieczarkami 

Kotlet do volaille z ziołami, tryskający masłem 
Dorsz w sosie serowym 

Rolada ze schabu faszerowana pieczarkami z cebulką 
Łosoś w sosie porowym 

Dodatki: 
Ziemniaki gotowane z koperkiem 

Frytki 
Kluski śląskie 

Bukiety kolorowych surówek 
Kompozycja sałat z winegretem 

Deser: 
Lody  

Ciasta na paterach (2 kawałki/osobę) 
Schab pieczony z morelą 



Przekąski (4 przekąski na osobę): 
Befsztyk tatarski podany na grzankach ziołowych 

Sałatka z grillowanym kurczakiem 
Tartaletki z musem z szynki i musem z wędzonego łososia  

Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem i kremowym serkiem 
Muffinki z ciasta francuskiego z kurczakiem i szpinakiem 

Terina z kurczaka  
Karkówka pieczona faszerowana śliwkami 

Galarciki drobiowe 
Roladki z tortilli z kurczakiem 

Pieczywo  

Danie gorące (2 porcje na osobę) 
(podawane w 4 - 5  godzin po obiedzie) 

Barszcz na zakwasie krwisty z pasztecikiem 
Udko kurczaka w boczku faszerowane papryką 

Nuggetsy z kurczaka 
Szaszłyki drobiowe z papryką, cebulką i ogórkiem 

Napoje: 
Kawa herbata w bufecie oraz podawana przez kelnerów 

Soki owocowe  jabłkowy i pomarańczowy 
Napoje gazowane typu Coca Cola, Fanta Sprite 

Woda niegazowana z cytryną 
Koszt: 280 zł/os 

Dzieci w wieku do 3 lat bezpłatnie 

Dzieci w wieku od 3 do 8 lat 50% stawki 

Rezerwacja - wpłata zadatku w kwocie 1000 zł 




